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En les formant a des métiers d’avenir, Chéne-
let crée la rencontre entre des personnes éloi-
gnées de l'emploi et des entreprises en quéte
de main d'ceuvre qualifiée. Le modeéle Chénelet
se base sur la mise en situation réelle du tra-
vail de production comme outil d'apprentissage
et de formations qualifiantes.
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que nous confectionnons dans nos
ateliers situés dans le Pas-de-Calais, a
Landrethun-le-Nord (62).
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Celle que nous avons faite avec AMASISA, qui cherchait un partenaire pour valoriser les féves équitables
de ses plantations agro-forestiéres d’Amérique du Sud. Aujourd’hui, nous avons diversifié nos sources
d’approvisionnement en chocolat, en travaillant avec des maisons de renom, sensibles et engagées dans
des valeurs éthiques, solidaires et environnementales.
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Disponibles en chocolat Noir, Lait et Blond

| \
\
L'Oeuf ‘La Poule
| Moulages creux ' Moulages creux
| de 14 cm ‘de 14 cm
| |

|
Le Lapin
' Moulages creux
' de 14 cm
|
L es mini W de ¢W
“ Les sachets de . \‘ Les sachets de
| mini-sujets

‘ Uniquement en sachet
‘ trio de chocolat : Noir,
Lait et Blond.

. «lapins rieurs»
| Uniquement en choco-
“ lat au Lait

Disponibles en ballotins de 125gr, 250gr et 500gr

y 4 Les Tnconfournables

" Le Feuilletine " Le Praliné
‘ Weir ew L aif, ‘ Woin
Praliné intense et ‘ Praliné d’antan aux
| crépes dentelle | notes grillées
| Le Coeur fondant
Lt

‘ Praliné tradition
| amande et noisettes
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Le Framboise

Ganache Noire a la
pulpe de framboise

' Le Passion

- Lait

‘ Ganache Noire a la pulpe
de fruits de la passion,
| enrobage lait

Mini Caliss

Véritable caliss

chocolat noir 6

Mendiants

\
‘ Orangette

bée de chocola

| 38%

en-Provence enrobé de

Palets de chocolats
Noir, Lait ou Blond,
décorés de frutis secs

Lamelle d’écorce
‘ d’orange confite enro-

‘ Authentique nougat de
‘ Montélimar enrobé de
chocolat noir 66%

on* Nougat de Montélimar*

on d’Aix-

6%

Pate dAmande”

Pate dAmande de Pro-
vence 50% enrobée de
‘ chocolat Noir 66%

| Orangette

Lamelle d’écorce d'orange
confite enrobée de choco-
‘ lat noir 66%

t au lait

*les calissons, nougats et pates d'amande sont confectionnés par un artisan partenaire.

Transferts d'origine naturelle. Pur beurre de

Cacao.

Emifiien, Truffa
Coordinateur de site
07.78.25.17.46
etruffa@chenelet.org

Plylippe Slien
Commercial
07.61.50.50.72
pstien@chenelet.org
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